Terrine du Chef 7.50€

Foie gras de canard maison 18.50€
Assiette de 6 Huitres du Veillon N°2  11.50€
L’assiette de 12 19.00€
Salade Fraicheur 14.50€
Salade Périgourdine 19.50€

( Magret fumé, gésiers, croutons, foie gras, endives,
tomates, oignions rouges, noix, salade, pomme de terre )

Salade de Cheévre chaud 16.60€

( Tomates, toasts de chevre chaud, poitrine fumée,
croutons, noix, salade, endives, betteraves )
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Burger « Ma chére et tendre » 18.00€
( Bum’s sésame, steak haché* (frais maison), oignions rouges,
cheddar, tomates, salade, sauce forestiere(maison) )

- Servi avec frites et salade.

Burger version XXL 21.00€
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Tartare de Boeuf préparé 17.50€
Entrecote Limousine 250gr 23.50€
Entrecote Limousine 350gr 28.50€
Poire de Boeuf 23.00€
Filet de Boeuf 27.00€
Brochette de Boeuf 20.50€
Pieéce du Boucher 27.00€
Andouillette a la ficelle 24.00€
Cote de Beoeuf (2 personnes) 61.50€

( Servie avec nos sauces maison : Roquefort, poivre, forestiere )

Merlu des Sables au beurre blanc 18.00€

( Servi avec une sauce beurre blanc maison )

La souris d’agneau 28.00€
sauce roquefort, poivre ou échalotes 1.00€

Menu enfant 12.00€

( Steak haché*, frites - boule de glace )

* Toutes nos viandes sont d’origine francaise, et peuvent etre
accompagnées de sauce forestiére, poivre, roquefort.
( maison ) ou sauce parisienne.



